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Croquettes Deepfrozen potato croquettes - Preparation: Fry the unthawed products for 4 minutes, in cooking oil that has been pre-heated to 175 °C. Do not try to
fry too many at once. Do not refreeze once thawed. Ingredients: Potatoes (75%), potatoes flakes, breadcrumbs (wheat flour, water, yeast, salt, colorings), salt, coating
(wheat flour, wheat starch, salt, thickener: guar gum, xanthan qum), starch peas, emulsifier: cellulose, dextrose, spices. WD) Kroketten Diepgevroren
aardappelkroketten - Bereiding: De niet ontdooide producten gedurende 4 minuten bakken in frituurvet dat voorverwarmd werd op 175 °C - 350 °F. Geen te grote
hoeveelheden in één beurt bakken. Een ontdooid product niet terug invriezen. Ingrediénten: Aardappelen(75%), aardappelviokken, paneermeel (tarwebloem, water, gist,
zout, kleurstoffen), zout, coating (tarwebloem, tarwezetmeel, zout, verdikkingsmiddel: guar gom en gom xanthaan), erwtenzetmeel, emulgator methylcellulose, dextrose,
specerijen. GER) Croquettes Croquettes de pommes de terre surgelees Préparation : Faites cuire les produits non dégelés pendant 4 minutes dans la graisse de friture
préchaufféea 175 °C. Veillez a ne pas cuire de trop grandes quantités en méme temps. Ne pas recongeler un produit dégelé. Ingrédients : Pommes de terre (75%), flocons de
pommes de terre, chapelure (Farine de BI&, eau, levure, sel, colorants), sel, enrobage( Farine de blé, amidon de blé, sel, épaississants : gomme de guar et gomme xanthane),
amidon de pois, Emulsifiant méthylcellulose, dextrose, épices. @K Kroketter Dybfrosne kartoffel kroketter - Tilberedning: Kog det uopteede produkt i 4 minutter
i olie der er opvarmet til 175 °C- 350 °F. Ma ikke genfryses efter optaning. Forsag ikke at koge for mange pa én gang. Ingredienser: kartofler (75%), kartofler
flager, rasp (Hvedemel, vand, gar, salt, farvestoffer), salt, coating (hvedemel, modificeret stivelse, hvedestivelse, salt, fortykningsmiddel: quargummi,
xanthangummi), sivelse zrter, emulgator: cellulose, dextrose, krydderier. GD Kroketit Syvapakastetut perunakroketit - Valmistus: Paistajdisid tuotteita
4minuuttia, ruokadljyss, joka on esilammitetty 175 °C - 350 °F. Al pakasta uudelleen sulanutta tuotetta. Al yrit paistaa liian montaa ker-ralla. Ainesosat:
Peruna (75%), perunat hiutaleita, korppujauho (vehndjauho, vesi, hiiva, suola, vériaineita), suola, pinnoite (vehndjauho, muunnettu tarkkelys, vehnatark-
kelys, suola, sakeutusaine: guarkumi, ksantaanikumi), hereet térkkelys, emulgointiaine: selluloosa, dekstroosi, mausteet. (it Crocchette Crocchette di
patate surgelate - Preparazione : Friggere i prodotti scongelati per 4 minuti, in olio da cucina pre-riscaldato a 175 °C - 350 °F. Non friggere troppe crocchette
per volta. Non ricongelare dopo scongelamento. Ingredienti : Patate (75%), patate tagliuzzate, pane grattugiato (farina di frumento, acqua, lievito, sale,
coloranti), sale, rivestimento (farina di frumento, amido di frumento, sale, addensante: gomma di guar e gomma xantano), amido di pisello, emulsionante
metilcellulosa, destrosio, spezie. (D) Kroketter Dypfrosne potetkroketter Tilberedning: Stek det utinte produktet i 4 minut-ter i matolje varmet til 175
°C-350°°F. Ikke prov & steke for mange pa en gang. Ma ikke fryses pa nytt etter tining. Ingredienser: Poteter (75%), poteter flak, brodsmuler (hvetemel,
vann, gjeer, salt, fargestoffer), salt, belegg (hvetemel, hvetestivelse, salt, fortykningsmiddel: guargummi, xantangummi), stivelse erter, emulgator:
cellulose,, dekstrose, krydder. krokiety Gteboko mrozone krokiety ziemniaczane - Sposob przygotowania: Krokiety smazyc bez rozmrazania przez 4
minuty na oleju rozgrzanym do 175 °C - 350 °F. Nie smazyc zbyt wielu krokietow rownoczesnie. Nie zamraza¢ ponownie po rozmrozeniu. Skfad: Ziemniaki
(75%), platki ziemniaczane, okruszki (maka pszenna, wody, drozdzy, soli, barwnikow), sol, powlekanie (maka pszenna, skrobia pszenna, s6l, zageszczacz:
guma guar, guma ksantanowa), groch skrobi, emulgator: celuloza , dekstroza, przyprawy. B> Kroketter Djupfrysta potatiskroketter - Tillredning: Fritera
produkten otinad i 4 minuter, i matlagningsolja som forvérmts till 175 °C. Fritera inte for ménga samtidigt. Frys inte igen dd produkten vl tinat upp.
Ingredienser: Potatis (75%), potatis flingor, strbrod (vetemjol, vatten, jast, salt, fargdmnen), salt, beldggning (vetemjol, vetestérkelse, salt,
fortjockningsmedel: guargummi, xantangummi), starkelse artor, emulgeringsmedel: cellulosa , dextros, kryddor. @ Mini-Kartoffelkroketten Gefrorene
Mini-Kartoffelkroketten - Zubereitung: Fritteuse: in heiBem ol (175 °C) ca. 3-4 Minuten goldbraun frittieren. Aufgetautes nicht wieder einfrieren. Zutaten :
Kartoffeln (75%), Kartoffeln Flocken, Paniermehl (Weizenmehl, Wasser, Hefe, Salz, Farbstoffe), Salz, Beschichtung (Weizenmehl, Weizenstérke, Salz,
Verdickungsmittel: Guarkernmehl, Xanthan), Stirke Erbsen, Emulgator: Cellulose Dextrose, Gewiirze. RD) Kaprodenbble MMHU-KpOKeTbI
3aMOpOXKeHHbIE KAPTOGENbHbIE MUHH-KDOKETI - Hpurotoxneuue OpuTiopHIL:06Xapurb [0 30M0TUCTO-KOPUYHEBOTO LBeN B ropayem Macne (175 °C) B
;ﬁzme ;:ﬂmﬁﬁﬂnblf: T:g;:as(:ﬂ:&“l:; w;: ﬁl&goz;%w: 33&?}’?‘;?(;03:)p:gj:?p:mﬁmﬂ(;&‘:: :::::;;(:; m;zt?:bgsmxﬁﬂo&?: Total Protein / Eiwitten / Protéines / Proteiner / Proteiinia / Proteine / Proteiner / Biatko / Proteiner / Eiweil / Benku / Proteinas
3aTYCTHTENb: TyapoBas KaMe/lb, KCaHTaHOBaA Kavefb), Kpaxman ropox, 3MyMbraTop: Lenmiono3a , fexcrposa, cneunn, @ Mini croquetas de /PProtem?%/ |”||)(°Te""7p/ BJeIar}cEevme//ﬁllkowny 1\ | éuﬁd }/ﬁFe/hev / 4737 8L/ Baltymai / Proteni/ Proteine / | 259 [ 3759 | 8%
patata Mini croquetas de patata congeladas - Preparacion: freir en aceite caliente (175 °C) hasta que estén bien doradas durante aproximada-mente 3-4 roteny  Beljakovine/ Protin binkis /Mpurefueg =

minutos. No volver a congelar una vez descongelado. Ingredientes: Patatas (75%), copos de patata, pan rallado (harina de trigo, agua, levadura, sal, agentes Salt/ Zout / Sel / Salt / Suolaa / Sale / Salt / S61 / Salt / Salz / Comb / Sal / Sal / Con / Sol /Siil / Sool /56 / .43 / Druska / 1 15 5%
colorantes), sal, recubrimiento (harina de trigo, almidon de trigo, sal, agente espesante: goma de guar y goma xantana), almiddn de quisante, emulsionante Sals/ Sare / Sof / Sol / Tuz / Cinw / Ahdmt/ 2R / 9 &

metilcelulosa, dextrosa, espedias. @ Mini'mquetes de batata Mini-Croquetes de batata congelados-Prepava;io: Fritadeira: Fiite até ficarem Croquettes / Kr0ketten / Croquettes / KrOKetter / KrOKetit / CrOCChette / KrOKetter / KrOKiety / KrOKetter 9%RI: reference intake of an average adult (8400kJ/2000kcal) / la referencia de ingesta para un adulto medio (8400kJ, 2000 kcal) / Consumo di riferimento di un adulto

dourados em leo quente (175 °C) durante aproximadamente 3 a 4 minutos. Néo volte a congelar depois de descongelado. Ingredientes: Batatas (75%), medio (8400k}/2000kal) / Doses de referéncia para um adulto médio (8.400 kJ7 2.000 keal) / Urchopmavua o noTpe6neniu cpeatero Bapocnoro (8400 kil /2000

hatata, flocos de pao ralado (farinha de trigo, dgua, levedura, sal, corantes), sal, revestimento (farinha de trigo, amido de trigo, sal, agente espessante: goma i i kkan) / Zalecana dawka spozycia dla przecietnej osoby dorosfej| (8400kJ/2000k(aI) / CpeaHampKa 3anpuew npw mbioneen woBex (8400k)/2000kcal)/ Soovitatay
de guar, goma xantana), amido de ervilhas, emulsionante: celulose , dextrose, especiarias. KpoKeTx oT MUHX KaproQu 3ampaseHit KpOKeTH oT MW / KrOKetten / K p OKeTbl tter / Croque tas / Croque tes / K p oKetn / KrOKetl / KrOKe ty / KrOKetld / KrOKe tt / kogus taiskasvanud inimesele (8400k/2000kcal)/ lgop A0pOCTor (8400 KIIK/2000 KKan)/ daus ie s el ma 5o 3L/
3 69 75 A D B IR A /38 R A A0 ﬁ—i—/ onalama bir yetiskinin referans alimi(8400Kj/2000kcal)/ alkulsen keskimaarainen tarve

HIl KapT0¢I£I - MpuroTBaAHe: OpUTIOPHUK ¢ Ma3HUMHA: an)Kere 10 3naTwno kadABo B HaropelueHo onuo (175 °C) 3a okono 3-4 muHytu. He e G / /7‘ / Maltankal / Kroketes / Crochete / KfOkety / KrOI(eh / KrOI(et / mp NnKa ne JIbKN / KPOKETEC / (8400Kj/2000kcal)/ Anbefalt inntak for en gjennomsnittlig voksen (8400kj / 2000kcal)/npoohnyn avagopdc yia évav péoo evijhika/ Rekommenderat intag av en

3ampa3fBaiiTe NOBTOPHO (e pasmipassae. CbcragKu: Kaprodw (75%), KapTodu niocnk, raneTa (MweHuyeHo GpawHo, Bofa, Mas, con, genomsnittlig vuxen (8400kj/2000/kal)/ Anbefalet indtag for en gennemsnitlig voksen (8400kj72000kal).
OLBETHTENN), CON, NOKPUTHE (MLEHMYHO OPALLIHO, NLEHUYHO HULLECTe, COR, CrbCTUTEN: TyMa ryap, KCaHTaH), pax HilLLecTe, eMynraTop: Lienynosa , )\ T ﬁ[J — ;':\T {? }:/F: / |
AekcTpo3a, noanpaski. €2 Bramborové minikrokety Huboce zmrazené bramborové minikrokety - Pfiprava: Ve fritovacim hrnci: smatte dozlatova v <IN 2\ AR @

rozpaleném oleji (175 °C) priblizné 3-4 minuty. Po rozmrazeni znovu nezmrazujte. SloZeni: Brambory (75%), brambory vlocky, strouhanka (p3enicna
mouka, voda, drozdi, s, barviva), s, povlak (pSenicna mouka, pSeniény krob, siil, zahustovadlo: quarovd guma, xantanovd quma), hrach Skrob,
emulgdtor: ceIquza dextroza kofeni. Mini kartulikroketid kiilmutatud mini kartulikroketid - Valmistamine: Fritiii iirige kuumas olis (175

°C) 3-4 minuti vaIteI kuldpruuniks. Arge praadige rohkem, kui iiks kord. Koostisained : Kartul (75%), kartul helbed, riivsai (nisujahu, vesi, pérm, sool,
vdrvained), soola, kattega (nisujahu, tarklis, sool, paksendaja: quarkummi, ksantaankummi), tarklis hemed, emulgaator tselluloos , dekstroos viirtsid.

ECOFROST

/100g | /1509 | %Ri*

Energy Value / Enegie / Valeur énergétique / Energi / Energiaa / Energia / Brennwert / Kanopuitvocts / Energia / Evepruiia 99K/ | 749K
cToifHoct / En;_getska vrijednost /=5 /L% —/ Energiné verté / Enerija / Energijska vrednost / Enerji / Exeprii /. 18kal | 177kal | 9%
Evépyen/ #i /Gl

Total Fat/Vetten / Lipides / Fedt / Rasvaa / Grassi/ Fett / Tuszcz / Fett/ Fett/)KupM/Grasas/Gordura/MasHuHu/Mastl/Tuky <05q | <08 1%
/Rasv/ Isir/ {5'E / Riebalai / Tauki / Grasime / Tuky / Mascobe / Yag / Xupis / Amapd / figlli -9 9

Saturated fat / waarvan verzadigde vetten / dont acides gras saturés / heraf mazttede fedtstoffer /josta tyydyttyneité rasvoja /
dicui grassi saturi / hvorav mettet fett /w tym thuszcze nasycone / varav mattade fetter / wovon geséittigte Fette / B Tom uncne
KU - C BLICOKIM - COREPKHIEN - HaCbiLieHHbIX - KUPHBIX Kicno / de las cuales grasas saturadas / dos quais gorduras
saturadas / o7 kouTo HacuTenw MasHuM / od toga zasicene masne kiseline / z toho nasycené tuky / millest kiillastunud rasvu | 015 [ 023 | 1%
/ ebbdl telitett zsirok / FFIARNE /15 kuriy sociosios riebaly ragstys / no tiem piesatinatie tauki / din care grasimi
saturate / z toho nasytené tuky / od teh nasicene mascobe / doymu§ yag orani /'y Tomy YuCAi HaCHYEHHX XKUPIB / €K TwY
orfoieov kopeapéva mapd / 1 H LRI fi 7 / asda

Carhohydrates / Koolhydraten / Glucides / Kthydrater / Hillihydraattia / Carboidrati / Karbohydrater / Weglowodany
/ Kolhydrater / Kohlenhydrate / Yrnesons! / Hidratos de carbono / Hidratos de carbono / Bormexwgpar / Ugljikohidrati / 246
Sacharidy / Siisivesikud / Szénhidrat/ £ 7K L4 /Angllavanden|a|/Oglhldrat|/(arboh|dra;|/Sacharldy/Oqukowhldran 09
/Karbonhidrat / Byrnesogia / YoatavBpaec / B AK AL 247y / < ysaass S

Sugars / waarvan suikers / dont suctes / heraf sukker / josta sokereita / di cui zuccheri / hvorav sukker / w tym cukry / varav
socker / wovon Zucker / 8 Tom uncne caxap / de los cuales aziicares / dos quais acticares / ot Kouto 3axapu / od toga Seceri /2
toho cukry / millest suhkruid / ebbdl cukor / HE'ET /S uriy cukrus no tiem cukuri / din care zaharuri/ z toho cukry / od teh
sladkorji/ seker orani / y Tomy wwicni uykpis / €K Ty omoitv adkyapa / H P45 i /e Sl Sl

3699 | 1%
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@ Mini burgonyakrokett Fagyasztott mini burgonyakrokett - Elkészités Fritdzhen: sisse aranybarna ra forrd olajban (175 °C) kiiriilbeli]ll 3-4 percalatt. Best before end: see stamp /Ten mi tot:zie opdruk:/ A de préférence avantfin: voir jon/ Bedst 1/P:
Ha az élelmiszerfelolvadt, ne fagyassza le Ujra! Hozzavalok: Burgonya (75%), burgonya pehely, zsemlemorzsa (bizaliszt, viz, élesztd, o, szinez6anyagok), leima / Consumare preferibilmente entro: vedi timbro / Best for-dato: se stempel / Najlepiej spozy¢ przed: patrz oznaczenie daty / Bast fore utgangen av: s stampel.
56, bevonat (buzaliszt, buzakeményitd, s6, siirité: guar-gumi, xantdn gqumi), borso kemenylto emulgedloszer: celluldz , dextrdz, fiiszerek, /Mmde/st;nsbr:,allthar bis: slllehed Aufz:né(k é Cpok /mNleoclv: [ unlamn /(ansun:‘:v prefe;ertc;r:eme antes de: ver ;:re;lam / Validade:Ver sello ‘/’ Cpok Ha m;;;.éq% %
W W P AN neyata a] Ije upomle iti do: ge laj datum / Minimal ni trvanlivost: viz razitko na obalu / Parim enne: vt templ it |nnseget megnm 1as apecetet
A0y 773 /r;\ﬁﬂm' 7ﬁT |\ anyy - ﬁﬁt BRL 7‘;‘ WEE, &un% 175°CTHL r“ﬁﬁg’ﬂa—cﬁj G2 1g 388 V7% DB T2 &/ Geriausias ik klinima / Glabat lidz: skatit spiedogu / Data de valabilitate: a se vedea data tipérita / Spotrebujte do:

pozri peilatku / Uporabno do: glej odtis / Son kullanma tarihi: etikete bakin / baxao He niwiwe: aus. wramn / Ava\won kata mpotipnen mpwv and o Téko: Seite m

=9, HIFBREIE— Fk%(@iuu*&)\h?’?&hi?kb'((ﬁ_éb o BME Vv ALE U (hx /Son
B ogpayida/ FeAE A FI: WARIR / U oa Jusil

20) AT RTL—7 & BEEHIL, /J\i'cm\/u REE (Eod), §$ﬂ éﬂ (51 9175 ( BER

ta‘ﬁmﬁTT P v HAE (5%) . /17734’&7 =7, XU OhH, K, BAL 15 ) . I&
vy (NEH /J\i-r/?’/\ 8, BKEH D T T — AL, ﬂFb‘/’i/ L) BB IVRUE,

¥M Bﬁ‘] t )b A—2Z, 7R9E. 24X, @ Maltinukai Stiprai uzSaldyti bulviy maltinukai - Paruosimas: neatildytus gaminius kepkite
4 mi-nutes iki 175 °C - 350 °F jkaitintame kepimo aliejuje. Nekepkite per daug maltinuky vienu metu. Karta atildzius, nebeuzSaldyti. Sudétis : Bulves (75%), bulvés,
dribsniai dzidvéséliai (kvietiniai miltai, vanduo, mielés, druska, dazikliai), druska, dengimas (kvietiniai miltai, kvieciy krakmolas, druska, tirstilis: guaro quma, ksantano
guma), krakmolo ziriai, emulsiklis: celiuliozés , dekstroze, prieskoniai. (W) Kroketes saldétas kartupelu kroketes - Sagatavosana neatkausétas kroketes varit Cetras
miniites cepamaja elle, kas iepriekS uzkarséta fidz 175°C- 350°, Nevarit vienlaicigi lielu daudzumu produkta. Péc atkauseSanas vairs nesasaldet. Sastavdalas : Kartupeli
(75%), kartupeli pérslas, rivmaize (kvieSu milti, ddens, raugs, sals, krasvielam), sals, parklajumu (kvieSu milti, kviesu ciete, sals, biezinatajs: quara sveki, Ksantana sveki),
cietes peas, emulgators: celulozes , dekstroze, garSvielas. Crochete (rochete de cartofi congelate rapid - Preparare: Prfjiti produsul nedezghetat timp de 4 minute
in ulei pentru gatit, care a fost incalzitin prealabil pand la o temperatura de 175 °C- 350 °F. Nu incercatisa prajiti o cantitate prea mare in acelagi timp. Nu recongelati dupa Per portion (1 509)
dezghetare. Ingrediente: Cartofi (75%), cartofi fulgi, pesmet (féind de grau, apd, drojdie, sare, coloranti), sare, acoperire (fdind de gréu, amidon de grau, sare, agent de
ingrosare: guma guar, guma xantan), mazare amidon, emulgator: celuloza , dextrozs, condimente. SK> Krokety Hiboko mrazené zemiakové krokety - Priprava:
\iyprazajte nerozpustené krokety 4 miniity v stolovom oleji vopred predhriatom na 175 °C - 350 °F. Nevyprézajte naraz prilis velké mnoZstvo. Po rozmrazeni opatovne
nezmrazujte. Zlozenie: Zemiaky (75%), zemiaky viocky, strihanka (pSeniéna mika, voda, drozdie, sol, farbivé), sol, poviak (pSeniéna mika, pSenicny Skrob, sof,
zahustovadlo: guarova quma, xantanové guma), hrach Skrob, emulgétor: celuléza,, dextréza, koreniny. Kroketi Globoko zmrznjeni krompirjevi kroketi - Priprava:
Zamrznjene krokete cvrite 4 mi-nute viedilnem olju, ki ste ga prej segreli na 175 °C- 350 °F. Ne cvrite preveliko kolicino kroketov naenkrat. Odmrznjenega izdelka ponovno
ne zamrzujte. Sestavine: Krompir (75%), krompirja kosmici, drobtine (pSeni¢na moka, voda, kvas, sol, barvila), sol, prevleka (pSenicna moka, pSenicni skrob, sol, gostilo: o
guar gumi, ksantan gumi), Skrob graha, emulgator: celulozni , dekstroza, zacimbe. Kroket Derin dondurulmus patates kroket - Pisirme nerisi: (gziilmemis 9%
{riinleri 175°Cye 1sitilmis yemeklik yagda 4 dakika kizartm. Tek seferde cok sayida riinii kizartmaya calismaym. Cozildikten sonra tekrar dondurmaym. Igindekiler : i
Patates (% 75), patates gevrekleri, ekmek kinntilan (bugday unu, su, maya iceren bir tuzu, renklendirici), bir tuzu, bir kaplama (bugday unu, bugday nisastas, tuz, *Reference intake
koyultma maddesi: uar zamki, ksantan zamk), nisasta bezelye, emillsiyon yapict: Seliiloz , dekstroz, baharat. OpuKkapenbKm [Mu60K0 3aMOPOXeHi KapTonnaHi of an average adult
(dpukagenky - MpurotyBaHKa Heposmopomeui MPOZYKTH CMaXaTb NPOTATOM 4 XBunwH B onii 1A CMaXeHHA, noneperbo po3irpirii 4o 175 °C. He cwaxe Hagto (8400kJ/2000kcal)
Gararo BopHovac. He avopoxyiire nicna Biarasaita. iurpepienty : Kapronn (75%), Kapronna naacrisui, XiGhi KpuKTi (MULHMHA MyKa, BOZ3, APIKAXI, Cinb, i
iapBHiK), inb, NOKDITTA (MULIEHNYH MYKa, NLEHMIHUE KDOKMAT, b, SATYCHIK: TyapOBA KaMeLb, KEAHTaHOBA KaMeb), KDOXMalo FOPOX, Mybrarop: Lennosa,

fekcrpo3a, crewi. @R Kpokéreg Kpokéteg matdrac aderdg KATAYUENC - MPOETOIpaoia: Tyaviore Tic ATOYVYEVEC KPOKETE Yia 4 NETd Ot ayelpiko
\ddt mou éel mpoBeppiavBei atoug 175 °C - 350 °F. Mnv emyeiproete va yavioete umepBolikd moMég kpokéteg padi. Mnv emavapodete petd amo v moog e
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anopuén. suerarika: Matdreg (75%), nardreg vipddeg, ppuyavid (aNelpt aitou, vepo, paytd, ahdti, xpwatikég Uec), adr, eniotpwon (aevpt eitou,

dpuko oitou, ahdTi, MUKVWTIKO 1€00: KO ykoudp, kOt EavBdvng), Ta pmdéha duudo, yahaktwpatomomntc: Kuttapivy , SeSTpoln, pmayapikd.
OB Croquettes KAFIG - SEvfNE B4 — Hilf: FECHUMAS] 175° C_ MRS RAEN = MildE 423,
13 (5%) . £2h, @ (NEH, K BE B Z6H) B 2E (0FH NERH B BRI
MEB, FE). BOWE A8 &% LhE 555 WL, AT
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Serving suggestion / Suggestion de Présentation

Poids net / Net weight / Fullgewicht / Peso neto / Peso netto / Netto gewicht / peso Liquido /
Nettovikt / Peso netto / 1F i i &: / nettovaegt / peshe nelto / HetHo Terno / 14+ / netokaal /
kaBapov Bapouc / netté tomeg / nettépyngd / bersih berat / =% ZF / neto svars / nelo svoris /
nettovekt / Bara HeTTo / Waga netto / peso liquido /greutate neté / Bec HetTo / Cista hmotnost / neto

teza / ¢ista hmotnost / trong lugng tinh /o) )& 1000g Alall ) ) 5l
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Gelieve de tekst aandachtig te lezen en de opmaak te controleren. Akkoord

Priére de lire le texte avec attention et de contréler la mise en page. - Please read the text carefully and check layout. D’accord .
referentie | référence | reference: kroketten 1kg aanp datum | date: 28/11/2014 Agree .
10:11:27 na correctie .
apres correction .

followi ti
referentie | référence | reference Athena-Graphics: 739950 _ecof B

Datum | Date:
Naam | Nom | Name:

formaat | format | dimensions: H: 530 mm V: 300 mm Cil: mm

kleuren | couleurs | colours:

Cyan Black Magenta Yellow PABEIE),(\:‘E P?%I’ ?EE Keyline

cm?  217.43 26.63 58.96 422.05 91.74 215.26 7.08

L% 13.67 1.67 3.71 26.54 5.77 13.54 0.45 . J

AANDACHT!
ATTENTION! Cette épreuve est indicative. Seuls les numéros de couleurs Pantone sont en vigueur comme références.
ATTENTION! This colour proof is indicative. Only the Pantone colour numbers apply as references.




