Deepfrozen french fries - Preparation: Fry the unthawed products for 3-4 minutes, in cooking oil that has been pre-heated to 175°C
— 350°F. Cook %2 basket till golden yellow. Do not refreeze once thawed. Ingredients: Potatoes(91%), sunflower oil (4%), modified potato
starch, rice flour, salt, Potato dextrin, maltodextrin,raising agents (E450, E500), thickener (E415), spicy extract. Diepuvries frieten -
Bereiding: De niet ontdooide producten gedurende 3-4 minuten bakken in frituurvet dat voorverwarmd werd op 175°C — 350°F. Bak %
mand tot het goudgeel is. Een ontdooid product niet terug invriezen. Ingrediénten: Aardappelen (91%), zonnebloemolie(4%), gemodifi-
ceerd aardappelzetmeel rijstmeel, zout, aardappeldextrin, maltodextrine, rijsmiddelen(E450,E500), verdikkingsmiddel (E415), specerijen-
extract. Pommes frites congelées - Préparation: Faites cuire les produits non dégelés pendant 3-4 minutes dans la graisse de fri-
ture préchauffée a 175°C — 350°F. Cuire %2 panier jusqu'a I'obtention d’un produit jaune doré. Ne pas recongeler un produit dégelé.
Ingrédients: Pommes de terre(91%), huile de tournesol (4%), amidon modifié de pommes de terre, farine de riz, sel, dextrine de pommes
de terre, maltodextrine, agent de levage (E450, E500), epaississant (E415), extrait d'épices. Dybfrosne pommes frites - Tilbered-
ning: Frituregryde: koges til gyldenbrune i varm olie (175 °C— 350°F) i ca. 3-4 minutter. Forsag ikke at koge for mange péd én gang. Ingre-
dienser: Kartofler (91 %), solsikkeolie (4 %), modificeret kartoffelstivelse, rismel, salt, kartoffel dextrin, maltodextrin,havemidler (E450,
E500), fortykningsmiddel (E415), krydderiekstrakt. &> Pakastetut ranskanperunat - Valmistus: Rasvakeittimessa: paista kullan-
ruskeiksi kuumassa dljyssa (175 °C—350°F) noin 3—4 minuuttia. Al yritd paistaa liian montaa kerralla. Ainesosat: Peruna (91 %), auringon-
kukkadljy (4 %), modifioitu perunantarkkelys, riisijauho, suola, perunadekstriini, maltodekstriini, nostatusaineet (E450, E500), emulgointi-
aine (E415), mausteuute. GO Patatine fritte surgelate - Preparazione : Friggitrice : frriggere fino a raggiungere un colore marrone
in olio caldo (175 °C— 350°F) per ca. 3-4 minuti. Non ricongelare dopo scongelamento. Ingredienti : Patate (91%), olio di girasole (4%),
amido di patata modificato, farina di riso, sale, destrina de patata, maltodestrina, agenti lievitanti (E450, E500), addensante E415, estratto di
spezie. Dypfryste pommes frites - Tilberedning: Frityrkoker: stek til gyldenbrune i varm olje (175 °C— 350°F) i ca. 3-4 minutter.
Ma ikke fryses pa nytt etter tining. Ingredienser: Poteter (91 %), solsikkeolje (4 %), modifisert potetstivelse, rismel, salt, potetdekstrin,
maltodekstrin hevemidler (E450, E500), fortykningsmiddel (E415), krydret ekstrakt. Frytki zamrozone - Sposéb przygotowania:
Frytkownica : smazy¢ do zbrazowienia w goracym oleju (175°C — 350°F) przez ok. 3—4 minuty. Nie zamraza¢ ponownie po rozmroZeniu.
Sktad: Ziemniaki (91%), olej stonecznikowy (4%), modyfikowana skrobia ziemniaczana, maka ryzowa, sl, dekstryna ziemniaczana, malto-
dekstryna, Srodki spulchniajace (E450, E500), zageszczacz (E415), ekstrakt pikantny. @B Sfarskfrysta pommes frites - Tillredning: |
fritos: Fritera tills fargen &r gyllenbrun i het olja (175°C — 350°F) i cirka 3—4 minuter. Frys inte igen da produkten vél tinat upp. Ingredien-
ser: Potatis (91 %), solrosolja (4 %), modifierad potatisstarkelse, rismjdl, salt, potatis dextrin, maltodextrin, bakpulver (E450, E500), fortjock-
ningsmedel E415, kryddextrakt. @ Tiefgefrorene Pommes frites - Zubereitung: die unaufgetauten Produkte 3-4 Minuten lang in
Speised! frittieren, das auf 175 °C — 350°F erhitzt wurde. Es diirfen nicht zu viele gleichzeitig frittiert werden. Aufgetautes nicht wieder ein-
frieren. Zutaten: Kartoffeln (91 %), Sonnenblumendl (4 %), modifizierte Kartoffelstarke, Reismehl, Salz, kartoffeldextrin, maltodextrin,
Backtriebmittel (E450, E500), Verdickungsmittel (E415), Gewiirzextrakt. (Bex<e3amopoeHHblii KapTopenb ¢pu -
MpurotoBnenue. OputiopHuua: 06xaputb [0 3010TUCTO-KOPUYHEBOro LiBeTa B ropayem macne (175°C — 350°F) B TeyeHue
npubausutencho 3-4 muHyt. Mpurotonenue — 3-4 mun. 175°C-350°F. CoctaB: Kaptodenb (91%), nopconHeuxoe macno (4%),
MOANOULMPOBAHHBII KapTodenbHbIi Kpaxman, pucoBas MyKa, CoNb, KapTodenbHblii JeKCTPUH , ManbTOZeKCTpUH, pa3pbixnuteny (E450,
E500), 3aryctutens (E415), 3kcTpaKT cneumii. & Patatas fritas congeladas - Preparacion: Freir el producto sin descongelar du-
rante 3-4 minutos, en aceite de cocina precalentado previamente a 175 °C — 350°F. Freir 2 cesta freidora hasta que se obtenga un producto
amarillo dorado. No volver a congelar una vez descongelado. Ingredientes: Patatas (91 %), aceite de girasol (4 %), almidon de patata mo-
dificado, harina de arroz, sal, dextrina de papa, maltodextrina ,agentes leudantes (E450, E500), espesante (E415), maltodextrina, extracto de
especias. Batatas fritas congelados - Preparacao: Fritadeira: Frite até ficarem dourados em 6leo quente (175 °C—350°F) durante
aproximadamente 3 a 4 minutos. Néo frite demasiados de cada vez. Nao volte a congelar depois de descongelado. Ingredientes: Batatas
(91%), 6leo de girassol (4%), amido de batata modificado, farinha de arroz, sal, dextrina de batata, maltodextrina, agentes levedantes (E450,
E500), espessante E415, extrato picante. MpAcHo abn6oko 3ampaseHu MbpeHu kaptopu - MpuroTBaHe: Mbpxete
Hepa3mpa3eHuTe NpodyKTy 3-4 MUHYTU B 010, NpeABapuTento 3arpato fo 175 °C— 350°F. He ce onuTBaiiTe fa mbpxwTe TBbpE MHOTO
0T NPOAYKTa efHoBpeMeHHo. He 3ampa3aBaiiTe noBTopHO Cnefi pa3mpasasane. (beras: Kaptodu (91%), cnbHuornesoBo onvo (4%),
MOoANdULMPaHo KapTodeHo HILLecTe, 0pu30B0o OpaLLHo, Con, KapTodeH AeKCTpuH, ManTodekcTpuH Habyxsatenu (E450, E500), crbcTuten
(HBmemwﬂammx@fﬂﬂﬁnmﬁméhmdw-WmmnﬂﬁmwumMMMmﬁmwmmWWMMMMmdﬁﬁHT
— 350°F) pfiblizné 3-4 minuty. Slozeni: Slozeni: Brambory (91 %), slunecnicovy olej (4 %), modifikovany bramborovy $krob, ryZovd mouka,
sl bramborovy dextrin, maltodextrin, kypfici latky (E450, E500), zahustovadlo (E415), maltodextrin, extrakt kofeni. @ Siigavkiilmuta-
tud friikartulid - Valmistamine: Fritiiiir: Fritiiiirige kuumas 6lis (175 °C - 350°F) 3-4 minuti véltel kuldpruuniks. Arge kiilmutage uuesti
kord juba sulanud toodet. Koostisained: Kartulid (91%), paevalilledli (4%), modifitseeritud kartulitarklis, riisijahu, sool, kartulidekstriin,
maltodekstriin, kergitusained (E450, E500), paksendaja (E415), maltodekstriin, viirtsiekstrakt. Gw> Mélyfagyasztott siiltkrumpli - Elkés-
zités Felengedés nélkil siisse 3-4 percig 175 °C-ra — 350°F felhevitett olajban. Egyszerre csak kis mennyiséget siisson. Ha az élelmiszer felol-
vadt, ne fagyassza le djral Hozzavaldk: Burgonya(91%), napraforgdolaj (4%), médositott burgonyakeményitd, rizsliszt, s6, burgonya dex-
trin, maltodextrin, térfogatndveld szerek (E450, ES00), sdritanyag E415, fliszerkivonat. @ Kentang goreng pekat - Penyediaan:
Goreng produk yang telah dinyahsejuk beku selama 3-4 minit, di dalam minyak masak yang telah dipanaskan terlebih dahulu hingga suhu
175°C/350°F. Jangan goreng terlalu banyak sekali gus. Jangan bekukan semula setelah dinyahsejukbekukan. Bahan-bahan: Kentang (91%),
minyak bunga matahari (4%), kanji kentang diubah suai, tepung beras, garam, dextrin kentang, maltodekstrin bahan penaik (E450, E500),
pemekat (E415), ekstrak rempah. @ Saldytos gruzdintos bulvytes - Paruosimas: Gruzdintuvéje: apie 3-4 minutes kepti karstame
aliejuje (175 °C—350°F) , kol taps rusvai auksinés spalvos. Karta atsildzius, nebeuz3aldyti. Sudedamosios dalys: Bulvés (91 %), saulégrazy
aliejus (4 %), modifikuotas bulviy krakmolas, ryZiy miltai, druska, bulviy dekstrinas , maltodekstrinas kildinancios medZiagos (E450, E500),
tirstiklis E415, prieskoniy ekstraktas. @ Sasaldéti, ella cepti, smalki sagriezti kartupeli - Sagatavosana: Friteri: varit karsta ella
(175 °C—350°F) apm. 3-4 mindtes, lidz k|ust zeltaini branas. Pec atkausésanas vairs nesasaldét. Sastavdalas: Kartupeli (91%), saulespuku
ella (4%), modificéta kartupelu ciete, risu milti, sals, kartupelu dekstrins, maltodekstrins, irdinataji (E450, E500), biezinatajs (E415), pikants
ekstrakts. Cartofi pai congelati - Preparare: Friteuza: prajiti in ulei incins (175 °C — 350°F) timp de aprox. 3-4 minute pand capata
o culoare aurie. Nu incercati sd prdjiti o cantitate prea mare in acelasi timp. Nu recongelati dupa dezghetare. Ingrediente: Cartofi (91%), ulei
de floarea soarelui (4%), amidon modificat din cartofi, faind de orez, sare, dextrina cartofilor, maltodextrind, agenti de crestere (E450, ES00),
agent de ingrosare E415, extract de condimente. @& Cerstvé hlboko mrazené zemiakové hranolky - Priprava: Vo fritéze: vyprazajte
do zlatohneda v hortiicom oleji (175 °C— 350°F) asi 3-4 minit. Po rozmrazeni opatovne nezmrazujte. Zlozenie: Zemiaky (91 %), sinecnicovy
olej (4 %), modifikovany zemiakovy Skrob, ryzova miika, sol, Zemiakovy dextrin, maltodextrin, kypriace cinidla (E450, E500), zahustovadlo
E415, oreninovy vytazok. @ Globoko zamrznjen pomfrit - Priprava: Cvrtnik: cvrite do zlato rjave barve v vrocem olju (175 °C— 350°F)
priblizno 3—4 minute. Odmrznjenega izdelka ponovno ne zamrzujte. Sestavine: Krompir (91 %), son¢nicno olje (4 %), modificiran krompir-
jev Skrob, rizeva moka, sol, krompirjev dextrin, maltodekstrin sredstvo za"vzhajanje (E450, E500), sredstvo za zgo3cevanje E415, zacimbni
izvlecek. G Dondurulmug parmak patates (french fries) - Pisirme Onerisi: Fritoz: kizgin yagda (175°C — 350°F) yaklasik 3-4 dakika
altin kahverengisi olana kadar kizartin. C6ziildiikten sonra tekrar dondurmayin. igindekiler: Patates (%91), aycicek yagi (%4), modifiye pa-
tates nisastasl, piring unu, tuz, patates dextrin, maltodekstrin kabarticilar (E450, E500), kalinlastirici E415, baharatli ekstrakt. @ CBixa
LIBMAKO3aMOpOXKeHa KapTonna-@pi - purotyBaHHA [Munboka ckoBopiaKa 3 K1POM: CMaXUTH A0 30710TUCTO KOPUYHEBOTO KONbOPY B
rapayiii onii (175°C— 350°F) 6nu3bko 3-4 xunuH. He 3amopoxyiiTe nicna inTasanHa. InrpepienTu: Kapronna (91 %), conawHukosa onia
(4 %), monudikoBaHMii KapTONAAHNMIA KPOXManb, PUCOBA MyKa, CiNlb, KapTodenbHbIil AEKCTPUH, ManbTOAEKCTPUH, po3nywyBaui (E450,
£500), 3arycHuk (E415), ekcTpakT cneviit. G Qpeokokateuypéve Tnyavitég mardreg - Npoetotpacia: Opiréla: tyaviote éwg va
podioouv o€ kauto Addt (175°C — 350°F) yia mepimou 3-4 Nemtd. Mnv_emavapiéete petd amd v amoyuén. — 3-4 hentd 175°C — 350°F.
Tvotarika: Matdre (91%), nhiéhato (4%), tpomomoinpévo dpulo and matdta, aheupdpulo, ahdr, deCtpivn matdtag , paAtodeStpivn,
Sloykwikoi mapayovte (E450, E500), mukvwtikd E415, mkdvTiko ekyohopa. @ HrEERIUKATEANEZE S — Hl6%: HOliE
Bh: FERGH (175° C-350°F) HhihifEZy 3-4 MG, - il - 3-4 434k 175°C-350° F - DIF
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